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IL MIGLIOR VINO

wlo Meriame 2005 S
istenza: 31 - Equilibrio: 25 - Integrita: 26

Sensazioni: pin puniolo
sulla spezia. sul balsamo

| dolee che sulla fragranza
carnosa ¢ viela di frur-
to. Questo il profilo tipico
della denominazione, qui
comuniue interprelato con
eccellente concentrazione,
con gran morbidezza, con
ottima enologin d esecuzio-
ne. La souplesse morbidol
tannica del sopore, esalio-

{ o frutto/spezie davvero impeccabile,
olla constatazione sensoriale della sua superiore
20, 8i imprime come la nota migliore del tasting.
puaderie moassagEie gusie-aromalice, ogal assag-
jesto compione. Con il suo cassis vanigliato e bal-
be pur dopo la deglutizione continua ad emetiere
con la stessa morbidezza di sempre, la sua onda
come bacca di mora polposa ¢ infine

AL

sioni: @ - (7: [6-06-09 - B: [ - ™ 6,000 - &

del produttore. [l Barols Meriame nasce
un'etd media di oltre 60 anni, con una pro-
olte bassa @ con una leggera sovramaturazione
-rhm.t.rdmhtnudmpm corpo e strutiira.
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Gian Poolo Wanzone
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Luca Marani

I vigneti si trovano nelle piti belle posizioni a sud/sud-
est sulle colline di Sinio e Roddine a unaltitudine che va
i 200 ai 400 m slm. Inolire ["azienda & situota tra @ ore di
Baudana e Lazzarito in un piceolo anfiteatro esposto a sud/
sud-ovest, di fronte a Castiglione Falletto, che ricade com-
metamente nel eru Meriame, Quest” ottima combinazione
fra esposizione, terreno ¢ microclima permette di ottenere

un ura Nebbiolo dalle caratteristiche struordinarie,

Paolo Manzone

paolomanzone@libero.if - wiew.

pme_com - Hesponsabili della produgione: Paolo Manzene (Tiolare ) - Anno avviamento: 1970 - Vini prodoiti: 5 -
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GLI ALTRI VINI
Bareena o'Ausa Fiorenza 2008
C30-E27-1027 -0 -M: 5000 - &: Barbera
DowcetTo 0'ALBa Macna 2008
C-30-E27-1:27 - @ -M: 15000 - &: Dolcetio
MesmioLo o' ALes Mmng 2007
C:31-E26-1:26-W -M™: 5000 - &: Nebbiolo
BaroLO SERRALUNGA 2005
C:31-E26-125-W-M:12000- &: Nebbiolo

IP: 84

IP: 84

IP: 83

IP: 83

Comummento Conelsivo

Nitdezza in ullerons evidenza nel reco bicchvere Paolo
Manzone. La polpa & possente del Nebbiolo o’ Alba Minmd
2007 e della Barbera o' Alba Forenza 2008, I prima dolce-
manig ialo, I secondo di gran ugons. La cliegia nera
del Dolcetio d'Alba Magna 2008 colpisca par [a Sua nersa
mazsa astraltiva & por la suaderea ban wiva dol 2uo gusio.
DI gran polenza spexialta § Baroko Samalunga 2005, o pid
avwolgenis roionditd o sapore # Bamolo Merame 2005; un
classico di eccellante poterza @ o wirfuosa morbvderza
espressiva. Complimenti,

Indici Qualitativi Complessivi:
IP complessivo: 83,8 (+0.48%); QQT: 5.9
Fndici complessivi: C: 30,6 - E: 26,8 - 1: 26,4





